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^Jnformacya tu o paleniti wodek &c.
^^daieko obfzeroiey napifana by bydz

mogla, -gdyby krotkosc dzieta do-
zwolifa. Nieieftta wprawdzie fztu-
ka nieznaionaa w Polfzcze, lecz obfi-
tosc zboza, iako i inne okolicznosci,
poruczaiac powi^kfzey czesci robote
tQ zydom, fprawily,. iz wiele ie'zcze
tego pozytköw ukrytych ieft, przezt
ktörych Ekonomiczaa ta zabawa, da-
leko uzytecznieyfza, i intratniey
flalaby fie. Palenie na wodek, !
karrnieniem bydla, moze goto we zbo-
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TV P R Z EMO Jf'A.
ie predzey, nizeli ordynaryina przB-
duz^ ftrawione bydz ofobliwie, gdy
fie uwazy, ze piecfet Garców fpi-
ritufu, dalekö latwiey, nizeli fto kor-
ców zyta przeprowadzic: Karmieriie
zas bydla, ieft tegoz czaflkzj. naypo-
trzebnieyfzq., aztym wfzyftkim po-
cz^sci, malo na tö w Polïkich na-
fzych Browarach, ma fie uwagi. Je­
zelf zas 'przy'Gorzelni iefzcze i Bro-
war b^dzie, mozna w'famey rzeczy
i wiekfzy iefzcze odniesc pczytek ,
gdyz tu,' dogony, braby, mloto, flo-

i wfzyftko iak nayuzyteczniey,
obrocic mozna. Bydlö uzycza nam
podoftatek rzeczy, ktöremi fie pola
polepfzyc moga, by wi^cey wydaly
urodzaiu. Slowem Gofpodarftwo przy-
nofi nielkoriczone pozytki, ofobliwie
gdy wfzyftko w czafie'i na przy-
zwoityra uzywa fi^ mieyfcu.

Nieopifalèm tu wprawdzie pofpoli-
tych robot, lecz powfzechne prakty-
czne przywiodlem informacye, we-

dlug



PRZEMOfFA. V
idïug których uwazny Gofpodarz byf-
Iby napotym wftanie fadzenia lepiey
jo tych potrzebnych zywnosci zaba-
iwach, Z wtafnego. mam to doswiad-
Kzeniap i wiele oraz widzialem wPol-
Tzcze Gorzelni,. a przeto i btedy w'
nich,. docieczone do tey zaz'ydem pra-
2y,. Bylbymtu- z ukontentowaniem
□lan. caty wylozyl Gorzelni, i wfzy-
Tlkje przywiodt fpofoby, ktöre przy
wt'yftawianiu piecöw, Slodowni, Ozdo-
w.ni9, Staien,. &c. uwazac nalezy,
wdyby to malo flowy i bez abryfiiuczy-
jiïc mozna byla. Lecz fiiezbywa
nam. na ludziach fpofobnych dozalo-
Kenia, onychze».

Opifanie Aquavitae i pedzönych
mfzych Alembikowych wodek dofta-
;j.eczne i bez Syropöw podane, iakiem
am czefto robil; mozna ie wpraw-
ïizie zrobic lepieyj lecz to predzey po-
cazacf. nizeli fie opifac moze, zaczym
31 tym zamilczalem. Opifanie Effen-
ryi i Lekarftw iefi tudziez fzczere i

oftrze-



Tl PRZEMOWA.
oflrzezone , i tnozna je mnieyfzym, '
nakladem famemu fobie fporzadzic ,
nizeli u Aptekarzöw kupuie, ktö;
rzy cz^ftokroc wi^cey nadgrody za
fwoia domagaiq. £e prac^ Moze iz
niektörym moim tym niatym ptfmem,
ofobliwie z Gofpodarzöw do guftu
przypadlem. Pochwala ich b^dzie
nadgrody mey pracy.
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SZTUCE PALENIA WODEK,

.§. L

ÏPrzedyftillowawfzy wyci^gniony fok ze*
zboza, i wod^ ïkropion^ iuz

^js^przez doftateczn^ fennentacy^ fpi-
ry^tufow^, w piwo lub w wino, przekfztal-
cconq., odbieramy w naczynie ognifty fpiri-
riittis, lecz wiele iefzcze w fobie wody ma-
i<pcy. Gdy zas od tey wody nieco oddzie-
loiny i oczyfzczony b^dzie, jmie wodki na-
bieera, zbior ten powfzechny udziela nam

po-
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potrzébue niektère uwagi, które \v paleniu-
wodek miec powinnismy; a te fy naft^puhpce;.

i. Zczego mozna palic wodkp?
2* Jak potrzeba owace, i urodzaie do,

tego przygotowac?
3, Co trzeba przy fermentacyi czyli za-

robieniu uwazac?
4. Jak fie pali -wodka?
5. jak fip palona wadk^ dofkonalfz^ robi?

x6. Jak fïe konferwuie? otrzyma wodka?
Szesc te pytania w Rozdziale tym, wy-

raznie, krotko, lecz gruntowni e, i z wlafne*-
go doswiadczenia wylozyc zechcg..

§•

Odpowiedz napierwfze .pytani'e,. z cz^®
mozna palic wadktë bardzo fatwa; wfzyftkie
albowiem, urodzaie -wfzyftkie,. kazda m^ka.
z ziarna., b.^d^c doltatecznie.rofpufzczona wo~
d^,, i xv w^pnq. wlozona fermentacy^,, moze:
pp tey fkonczoney do tegoz uzywana bydz»
To potym ftanie fposobem Gofpodarzovii
obrocenia nafwóy p.ozytek. nietylko urodzaie,
al.e i fainychzp owoców, gdy mu gnic po-
czn^. OwQce trzeba tylko dobrzc ft^plowac,
1 ciepl^ rojpuicic wod^, dodawfzy im poty m
nieco piwnych droidzy, aby zaïobily, po któ-

rym
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aym zarobieniu naylepfej. mozna z.nich pe-
dzic wodkg. W Polfzcze niemafz wpraw-
dzie potrzeby rzucic fie dozazywania. infzych

t OMOcövi,. pró.cz. zn.aiom.ego. rodzaiti zbozaj
ztym wfzyftkim zawCze^ iednak rzecz dobra,.
gdy Gofpodarz wfzelkq fwoig oblitosc wo.wo-
cach i Urodzaiach na fw.óy pozytek obrocic
potrafi... Chcijc zatym zowocu palic w.odkg?,
trzeba. do.tego. naydoyzrzalfze obierac, by-
naymniey, na ich freak niezapatrni^c fi§. Te
powinne bydz,. lak mozna naylepiey zbita-
lub zgniecone,. aprzytym goracè[ zmiefzane.
vzod.ii,, aby nakfztalt ciaïta iakiegos ftan^ly».
Co gdy powoli ochlodnie, nakfztalt mleka.
naiuralnegO' ciepiego^przylewa fi§ iednak lub
kilka kwart dobrych drozdzy pivznych,. na-
czynie fi§ przykrywa, i tak diugo ftoi, póki
zupeinie niewyro.bi, i fok zklarownieie, tcz
dopiero- fpofobem infzych p^dzi wodek-,
-Cokolwiek fie zoftaie w wannie,..zawfze na'-
zywnosé dia bydla i legoz tuczenia dobre..
W krotkosci powiedzialo fie to wfzyflko co-
kolwiek potrzebowalo. uwagi-; Gofpodarz
pilny, b^dzie latwo wiedzial, iak fig w po,-
dobnych. obeysc okolicznoiciach..

§. III.
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§• in.
^nkfit przygotowyieac zwykly infzc urotfaa-

ie dopalmia wodck? zadna m^ka ze zboza, za­
den fok zziemfkich urodzaiów nievvyda w
przödv/odki, póki w fpirytufowe niepoydzie
zarobienie czyli fermentacy^ Ziarna potrze-
bne z zboza, róznego wyci^gai^ przygoto-
wywania, iezeli takowey nabyc mai^ fer-
mentacyi. Doswiadczenie uczy, izv./gkfza
ich czgsc, slinifta i lipkfp w fobie pewng, mai^.
materyg^ która w ich rozwolnicn u ieft prze-
fzkodq. niemaf^, zaczymwprzód mufztj. bydz

' rofpufzczone tg zmelte ziarna, nimfig fpofo-
bnemi ftan^ przyi^cia, tey fpirytufowey fer-
mentacyi. A do tego niemafz zas infzego
fpofobu, iak flodzenia zboza, przez co wy-
roftu nabiera fermer,tacyi, ktöra wprawdzie
zmiekcza zboze, i wnim -wzraftai;j.C!| ozy-
wia i ufkuÉeeznia; lecz i tu tylko do
pewney miary, ipotrzebney v/ielkosci fze-
rzycfi^ dopuicic trzeba, i pewnomi file tg
fpofobami zaftanowic; to zas wfzyfiko .dia
rozwolnienia zboza, i przygotowania go do
wyciggnienia pr'zyfzlego- fil zniego, a po-
niewaz natym naywigcey zawifio,- i Go-
fpodarz kazdy wigcey pozytkuie, uzywa-
itjo do palenia wodek fzczerego flodu, ni-

éelj 



éeli nieflodzonego i furowego bior?tc zbo-
za7 zatym pokaze to krötko a wyraznie-

§. IV.

Kafdemu Piwowarowi i Gorzelnikowi
wiadomo, iz zboze maiijce bydz flodzone ,
pierwey w wodzie moczone bydz powinno,
aby powolj fpgcnialo- Takowe fpecnienie ieft
pocz:|tkiem zepfucia sliniftey materyi, z
czego fig m?|.ka fktada. Pod czas takowe-.
go fp^cnienia, trzeba wod§ pokilka razy
odmienic, swiezey dodawai^c, aby zbo­
ze niezagrzaio i w fermentacy^ niepofzio.
Lecz trzeba iefzcze bardziey slinift^ te ni-
fzczyc matery^; zt^d fp^cniale to zboze
wyimuie z wody, na wielkie flUada
knpy, na mieyfcu, gdzie wprawdzie wolne
pantiie powietrze, ale od gorden i zimna
zaflonione. W ktipach tych w krotce po-
czniefig cieplo, i malenkie kly poczn^ fig
pokazywac. To ieft dowodem zwolniaiey
sliniftey ovzey m iteryi m^czaney,i na ten czas
zwyklo ’ntöwic; izfi§ ftod kli. Bardzo
latwo flod zepfncfi^ rnoze. Skoro albo-
■wiem dfuzey polezy, wyraftai^ Jiscie, i
gnic pocznie, a zatyfn i m^czana materya
zupelnie zginie. Jezeli zas pr^dko prze-

rwie'
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wie- temu wypofzczaniti klöw, rozwoïnie-
nie sliniftey tey inateryi: nieb^dzie zopei-
ne, co przeciwne ieft nafzey Informacyb.
zfaczym rzecz naybefpiecznieyfza, aby te
kupy, fkoro zboze kiy wypufzczac pocznie.,
przerzucic, by görne- wraz- z fpodnim rosé
Moglo, potym rozfzerzac iepowoli, by przez
to.doftateczne rozfzerzenie., i przewracanie
cz^fte,. dalfzemu. klom wypufzczaniu prze-
fzkodzic.. To.gdyfie ftanie, trzeba tak-
ze ftarac zapobiedz zagrzewaniu zbdza.,,
aby znifzczenie sliniftey materyi zupelne.
nienaft^pilo, a. nakoniec nieprzyrzucita fie ■ -
zgnilizna-. Zaczym. trzeba aby wyfchloy
lecz do palenia viodek. maio.natym zalezy.,,
czyli na powietrzu,, lub. na ozdowni wy-
fchnie K 'byle- nazbyt wyftifzsne niebylo-
Jja tym. iedyiüe- zawiflo,.. aby w wyrafta-
niu dozor i pilnosc byla. Daley z opifa-.
niem okolicznosci robienia flodii nie roz-
fzerzam lig,, gdyz przedvizi.ecie- moie ieft,
dac tylko- krotkq. a-wyrazntj. o wfzyftkim,
na mym wlafnym doswiadczeniu zafadza-.
i^ca fi<j informacy^.

§■ v.
Wfzelki m^czany Ziemlki urodzay, lu-

bo pierwey ftodzonym nieb^dzie, wydac
moze v/odke,. byle tylko wprzöd.,

j iino:



imo: Zboze srzutowane albo z fu/ki ogo
ïocone bylo.

?.do: Cieplq. i gor^'c^ wodp zmiëfzane,
na rozwolnienie m<|ki.

gtio: Aby zwolniona ta mpka nalezycie
byla rofpufzczöna, i przez dodane drozdzy
w fefmentacyq. nalezycie wprawiona. Je-
zeli die lïiaio przyda wody, maka nieb<=-
dzie dobrze rozwolniona, a 'zatym i malo
■odbierze die wodki. Skoro wody wiele^
wigcey w prawdzie odbierze do palenia
kotfów, nieWiecey przeto wódki, ileby fig
odebrafö, ’nalezyti). miar^ przydawfzy wo­
dy. Jak wynalesc prawdziw?}. miare wo­
dy doswiadczenie to uczy. Trzeba uwa-
zac, ile wody dodalo matetyi^ i ile f15
wodki odebraio- Jezeli fitg przez 'takowe
doswiadczenie prawdziw^ wynalazlo miar^,
zaczym naznaczyc nalezy w wannie, z
czego potym iatwo pozna, iak wyfoko
materya w wannie bydz ma. Wedlug mo-
iego doswiadczenia do pulkorca miary Dre-
zdenfkiey, ktöra prawie zgadza z War-
fzawïkp 20. i az2i. Konwi pelnych wody
zazylem, z ktörych konwi kazda 12. Kwart
w fobie miala, 1 ta proporcya kazdego cza-
fu naylepfza byta donalezytego zarobienia
zboza. Lubo wi§c,^iako fig, rzeklo, wfzy»

fikie 
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ftkie m^czanne urodzaie wodk? wydac mo-
ga, zawfze iednak i daleko wiecey wyda-
iêj. flodzone; ten mai^cy iefzcze pozytek,
iz wodka takowa lepfzego nabywa fmaku,
i nie tak latwo lak z nieflodzonego pxzy-
^ali zboza.

1

Tu trzeba mi wfpomniec o nalezytym
fpofobie zaczynienia czyli zarobienia srzu-
'towanego iuz zboza. Zakladam, iz do kaz-
dego kotta pi^c mamy wanien zarobio-
nych, w którey z kazdey, tyle mozna za-
robié zboza, ile kto razem palic zamysla.
Slowem mam kocioi, w którym korzec ca-
ly palic mozna dorazu; zaczym do wanny
zarobkowey przylewam wzimie konwi 4.
peinych wody zimney, a gor^cey fzesc; w
ïecie przeciwnie, 4. gorqcey, a fzesc wo-

-dy zimney- Kociot zatym napelnic trze­
ba wod^, podpalic dobrze, aby fi^ zagoto-
walo- Do wanny zas zarobkowey przyfy-
puie fi§ korzec srzotowanego iuz zboza,
lub iïodu, który mocno ft^plem wymiefzac,
lub wiofiem nalezycie przerobic trzeba,
aby fie grube z tego uformowalo ciafto, i
nic fie duchego niezoftaio- Potym przy-
krywa fi § wanna dobrze, i ftoi dopöty, pö-
ki woda w kotle niezagotuie. Co gdy
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Jüij ftanie, przylewa fi§ w zimie z rey wo-
sdy wrz-^cey konwi i8- w lecie zas 16. na
~i£oz ciafto, a drugi ft^plem lub wioflem do-
forze toz przemiefiwa ciafto. Skoro fi<g

-<wfzyftka wyleie woda, przykrywafi^ zno-
wu wanna, i prawie przez pulgodziny tak
jpoftoi, raz lub dwa razy pod ten czas
jprzemiefzawfzy- Znak dobrze fparzonego
tzboza ieft, kiedy w puigodzin^ po zapra-
’wianiu brunatne bedzie, i ftodkiego nabie-
nrze fmaku, niezas blade, slinifte, i kleio-
w/ate bgdzie, gdyz takowa robota latwo
jprzypalona bydz moze. W puigodzing od-
Ikrywa wanna, robota fte dobrze prze-
’V/raca,aby nieco ochiodta. We dwie go-
idziny po zaprawianiu przylewa wody zi-
imney 20. lub tez 24. konwi, aby nietylko
nrobota rzadkosci nabrala, ale i zupelnie
’ochludta, by iey drozdze przydac moina.

.’Dro^dze ie±eli b^dt^ dobre, dofyc na konwi
:iedney, ieÉeli zie wediug proporcyi przy­
dac trzeba. Skoro iuz przyleia£ droz­
dze, trzeba cai^ maf§ kilka minut dobrzë
i mocno przerobic, potym przykryc, i tak
zoftawic. W kilka godzin potyiu, podo-
bnym fpofobem i druga zaprawia wan­
na, i tak daley, kazda pozniey kilka godzi-
nanaij aby wyrobienie czyli fermentacya

nie»
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nieïednëgo kónczyïa czafu. W wanhach
Tobiq, znaki, dia ïozeznania ilefig wody
przylaio, aby tak napotym podobïup rzq.-
dzic ïnoèna rniar^ •awiezawfze iey z
trudnosci^. xvyfzïikiwac. Jezeli po dwoch
godzinach 'na xvierz'chney blachy powftanie
piana, i zboze wgorgfi^ ’wz'biie, to bedzië

’Znakiem, iz xvyrobienie dobre, i zadnego w
Tobocie ’niebylobtedü. Trzëbafig atoli ftrzedZ
mocno, azeby. nieprzylewac drozdzy, pokï
ïobota' dobrze nieochlodnie.

'§• VI.

Trzecïe pytanie ïiczynione; Üo 'lrx'ela
'przy wyrobicnm czyli fcrt'neittatyi uwazai'i
Odpowiedz pytania tegö w fiedmiu naft^pu-
iq.cych obiabni fie punktach, ktöre pilnie
uwazyc potrzeba, jezeli chcemy prawdzi-
xvy ten otrzymac pozytek w paleniu xvo-
dek, ktory nieochybnie otrzymac mozna Z
tey inforrnacyj , punkta £4 te naftepui^ce-

1. TrzrZ’fl’, aby vobota tncriqca poysc w u>y-
robicnie czyli u> ftrmcntacyq. byla dojlatccznic
rzacika. Przëftroga wlasciwa ieft izgadza-f
i^ca fi? z tym, com wyzey iuz wfpontniai.
Fizyczna/ Chymiczna-, explikacya bylaby

' . podo-
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odobno obfzerna, i wielu bardzo z czytel-
ików niepotrzebna, za tym o niey nie-
/fpominam.

2. Do wyrobienia czyli fcrmtntacyi trzeba
xwien mtec flopten oicpla tak wewnftrzncgo ia-
o i zewnftrznego. Wewnetrzny ftopièn cie-
::a niemogg lepiey wyrazic, iako gdy rze-
n$, zeby rzedzizna ta, ktöra ma w zaro-
: enie pöysé tak ciepla byta, iako mleko
jydoione. Jezeli fpodoba wedlug Ter-
itometru doswiadczyc, to wedlüg moiego
jiswiadczenia znaydzie, iz cieplo takowe
lii^dzy 14. i 30. b^dzie gradufem, coTer-
loometrum ReauTHitncuin pokazuie; piör-
fzy gradus mozna w gor^cyt» lecie, dru-
i w zimie uwazac. Lecz trzeba i ze-
nietrznego ftrzedz ciepla. Zaczym pod-
z:as lata trzeba, aby rzedzizna bardziey
:lhlodla, naprzyklad do 24. gradufu, gdyz
ïwn^trzne ciepto zbyteczne, a zatym i
asimentacya czyli zarobienie zbyteczneby
yöo. Pod czas zimy moze robota ciepley-
14; zoftacj iednak lepiey, 'aby mieyfce to,
dzie zarobienie bywa, naogio bydz nieco
grzane. Pomierne i srzednie zarobienie
aymzytecznieyfze ieft; i ten ieft, ktory przy
arobieniu naybardziey uwaiac nals’zy; za-

b czym
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czym wedlug rady moiey a bardziey we-
dlug docieczénia wfzelkich gradufow cie-
pta, tak.wewn^trznego, ia'ko i zewngtrzne-
go, i to w kazdym czafie roku? trzeba iak
naypilniey przeftrzegaé.

3. Robota czyli mafsawzieta ogulnie trze­
ba aby na micgfcu [yokoynym ftala^ wfzelkie
albowiem porufzenie lub ftrzgsnienie ze-
wn^trzne, nietylko moze przefzkodzic we-
’wn^trznemu zarobieniu, ale i zupeinie
zniizczyc.

4. Wanny tak trzeba aby fporzy.dzone by-
ly, by mafsa blo zarobienia yodojlatküm miey- ,
Jen miala. Kazda bowiem maffa flwro fer-
mentacyi nab^dzie w gorg idzie; a zatym
fkoro naczynie nieb^dzie dofxateczne, wy-
biegnie.

5. Zarobienn nietrzeba aby zuptinii
ziicnttrznigo ptswietrza öchronionc bylo.
Wielki i pofpolity prawie biq,d ieft, ktöry ia
wPollkich wielkich Gorzelniach fam uwa-
zalem, iz naczynia z robotaj. bynaymniey
ni?przykrywai4- Nietrzeba wprawdzie wfzy-
ftkiègo zewn^trznego oddalic powietrza ,
ooby nafta.pilo, gdyby kto zapako-

wai
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■wal, przez co by fig zarobienie zatrzymaloj’
ale nietrzeba tez i zupelnie na wolne wy-
ftawic powietrze, gdyz pod czas zarobienia
nayprzednieyfzeby nikngty cz^ltki, mafla
czczaby zoflala, i milyby fmak ow wina
litracila, ktöry ieft dobrego zarobienia zaa-
kiem. Zaczym trzeba aby robota przy-
kryta byla, dia zatrzymania czyllych owycli
lotnych cz^flek.

6. Zarabtaiqccy czyli fermentuiqeeyjit inas-
fic trzeba doftatcczny dac czas, aby do [ivey
dojkonalosci i fcosci dofzia. Czas trzeba
zwazyc podlug wielosci maffy, ktöra zaro-
bic ma, a bardziey iefzeze podlug röznych
graduföw ciepta, ktöre lig poftrzeglo- 1 na
to naybardziey bacznosci miec potrzeba,
iakom iuz wyzey namienil. lm prgdzey lig
zarobienie fkonczy, tym llabfza wyrobiona
mafla. Im lig zas oftrozniey z tym obeho-
dzi, i mocnieyfze bgdzie zarobienie, tym
mocnieyfza i czyftfza bgdzie robota,' co tn
pokazac bytoby nazbyt obfzernie, flowem'
iednak, czas, w którym pewna miara zbo-
za, iezeli fig we wfzyftkim dobrze obefzlo,
zarobic powinna bgdzie 40. lub 60- god^in.

74 Trzeba ten moment czafit, tv którym fee
zarobienie Jkoiitzy pilme Uivazac. Punkt. tsn

b ■ na-
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nader potrzebuie uwagi, a tym czafem ma-
Jo go kto uwaza. Pofpolicie mowi^: ze kié-
dy robota zarabiai^ca u wierzchu czyfta i
klarowna b^dzie iuz robota wyrobila. Acz
tym czafem doswiadczenie mnie nauczylo,
iz fi^ iuz dingo zaczekato, przez co nie-
malo traci fig wodki, lubo tego prz.yczyny
nawet niewiemy. Zarobienie fig konczy ,
fkoro burzeniefi^ uftaie, i w gorze b^d^ca
inaffa upada. Lubo albowiem i niektöre
miota zoftan^, u góry, maffa a toli pod nie-
mi czyfta b^dzie, byle tylko doftatecznie
wyrobila. Jezeli fie zas wychodz^ce iefzcze
ukaz^ bulki, albo wewn^trzne iakie poru-
fzenie; albo tez zapalona pod pokrywk^ wio-
zona zagasnie swieca, iefzcze niewyrobila
zupelnie robota, zaczym trzeba aby iefzcze
nieco poftala. Skor^ wyrobila, a robota diu-
zey poftoi, w krótce nabiera kwafu, a na-
koniec, iwzgnilizn§ poydzie, przez copo-
woli i znacznie ubywa wodki. Widziemy
wigc iako niedohrze poftgpui^ fobie ci, któ-
rzy kociol z iedney wanny dwa lub trzy ra-
zy ilapelnic chcq.. Kazdy war trwa pofpo-
licie godzin osm, a zatym, pod ten czas ro<
bota kwasniec poczyna, ofo’bliwie gdy wcie-
ple ftoi, przezco wielka mnogosc ginie mo-
cy i tegobci. Jezeli wiele ieft ko-clöw, mo-

zna 



zna wielkie miec wanny, ale i to tak, aby
za iednym razem mozna dwa [ub trzy ko-
tly razem napelnic. Dozorca zatym kazdy
wielkich ofobliwie Gorzelni wielk:p powi-
nien miec bacznosc na wfzyftkie takowe oko-
Eicznosci.

§• VII.

Trzeba mi iefzcze nieco oowych wfpo-
mniec fpofobach, przez które, otrzymana
wodka, nim figo.czysci, moze i ofobliwfzego
nabyc fmaku, i wedlug mniemania powfze-
chnego mocnieyfztj. i zywfz^. bydz. Przez to
rozumiern konfermentacyg., czyli wfpólzaro-
bienie; gdy pewne zioia, naiiona, korzeni,
korzenia i tym podobne wraz z zaprawionq.
robots zarobic dozwalamy, aby przez to ro-
znych pachnaicych i guftownych otrzymac
wodek, które znowu przez te podobne fpe-
cies filtrowane bydz powinne.

Przez korzenia, które gdy wfpol zarabia-
i^, liaie wodka mocnieyfza y ogniftfza,
'Piwowarowie umiei^dobrze tego fpofobudla
ifiebie uzywac, aby piwo mocnieyfze bylo,
'tak iz dwa razy bardziey piane, nizeli bez-
l^orzenne. Owfzem fame obchodzenie z

ehmie- 
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chmielemdotegonalezy, to ieïls Doumiei§-
-tnosci okonfermentacyi, przez co niemalo

ofzcz<^dza korzeni ynafiona, przez ktore
-wodkap^dzona bye ma. Przytocz^ tu przy-
klad, ktöry to bardziey obiasni. Zamie-
fzaymy w korzec zarobionego zboza? d-wie
Kwarty, albo nayv/iccey 4. funty anyzu
tluezonego, w ten czas gdy gor^cji wod^
zaprawi zboze, tak aby to razem zarobilo,
To gdy fie potym zwarzy, pierwfza zafaz
■wodka iuz mocno anyzowego nabierze fma-
.ku. Takowf]. 'wodk^, przeptjdzmy iefzeze
■przez Alembik z anizera tluczonym funto.w
4.. i kwart^ przyrucmy foli, naylepfz^ ar.yzo-
■w^miec b§dziemy wodk^, Podobniez obeho- ►
xlzicfie trzeba y ze wfzyltkierai innemi rze-
czarni, wedlug ktorych fmak wodce udzielic
ehcemyT lecz pierwey iednak, albo dobrze;
ftluezone,- lubzkraianö bydz mufz^ takowe
-zaprawy-

§. VIII.
Przyft^puie tefaz do tego pytania: lak fiz

fiCtliwodka z wyrobioniy hik niaj/y czyli roboty ?
Krotko opifz§ ofobliwfze riiektore fpofoby^
na ktore tiv/agi rniec trzeba:

Robotf. naiychmajl w kociol klasc trzeba
fkero joiana uyadac poczyndi a robota klaro-
wniiic. Do tego puriktü nalezy to wfzyl’tko,
com wyzey iuz namieniL 3»



2. Kocioï nictrztba bardzo napclnic, aro-
bot[ w nim tak dlugo miejzac, pohijicnitzmiar-
kuic7 72 cicpio iuz poczyna wickfzq. czsfc pcdzic
ywbtiac w gort- Gdy robota zagrzeie,
poczyna slinifla materya nabrzmiewac, kto-
ra nie ieït doftatecznie rozwolniona, y w gó-

’T? fi§ wzbiia. Zaczym iezeli kociot nazbyt
Ib^dzie petny, zbiegac pocznie. Wi§c wko-
tlepowinno fie zawfze zoftawic mieyfce na-

'pöltokcia prawie od brzegow pocz^wfzy,
;aby wzraftai^ca robota, ani fie w fzyi^, ani
’\v kapelufz pchaia. Iezeli fie niebgdzie mie-
tfzaia robota, póki cieplo fame porufzenie
nv niey nie fprawi, gqfzcz zatym ofi^dzie
madnie. przypali fie, zepfuie kociol, ywod-
Ik^. Kociot zawfze powinien bydz dobrze
jprzykryty, gdyzby powoli lotse partykuiy
mikn^c mogly; okolicznosc przywiodla mnie
trio tego zamyflu, bytn cale odmienit doswia-
cdczenie. Zrobitem nalezyt?t przyprawe, ia-
Ika przy warze piwa bydz zwykta; t§ nay-
gjrzöd zfermentowaleru doftatecznie, toz do-
gjioro wlateai w kociot. Skuteknad moie fpo-
dlziewanie byt; bom doznat zem nietylko:

a: wi^cey otrzymal wodki: 3-b: ale kapelufz
po nalaniu zaraz mogiem nalozyc, y zale-
pic: ( c:od boiazni, by fi^ robota nieprzypa-
Ilila, bylem wolny; d; ) y wodka nakonies

przyi-
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przyiemnieyfzego nabyla fmakn. Leczdo te-
go famego flodu zazyc potrzeba, co przy
wielkiey y porztplney Gorzelni la'two miec
mozna. Dotwi-adczenie takowe wazniey-
fze ieft, nizeli kto fobie imaginowac moze,
lecz dia krotkoici obfzerniey otym mowic
niemog^. To mi tylko iefzcze napomkn^c
nalezy, iz wten czas mozna iuz nalozyc ka-
pelufz, kiedy drewno u fpodu, ktöryro fte
miefza, tak gorsj.ce bedzie, iz go bez fpa-
rzenia ftebie dotknspc niemozna.

3. Skoro cieplp pocznie czyftci/yfzq roboty
czqfik^ iv gort pfdzic, na tych kapclujz nalozyc
■tncba, y .fzparuyiigo glina, lub tcz tiajltm do~
brze zamazac-

4. lm jw leqlniey rohota przy nialym pcdzi
ogniu^ tymmocnieyjza yognijlfza b^dzic wodka.
Spirytus pal^cy lotnieyfzy ieft. nizeli in-
fze czEjftki roboty, zaczym pr^dzey nizeli
czEj-ftki wodne póydzie w gore- Y ta ieft przy-
czyna, czemu pierwfza wodka mocnicyfza
ieft, refzta zas flabfza, ana koniec bladawa
wyply.wa woda, która kwas nieiakis w fobie
ma, wodk^ niefmakownf). czynisycy; atoli 0-
fobno zebrana, do zarobienia oftu zazyta,
dobry wyda ocet- Trzeba iefzcze o to
liarac, aby wodka nigdy przez ciepie fzia
rury, gdyzfig przez tonaylepfzy traci fpiri-

tus 
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tus, co zzapachu famego doys'c mozna. Te-
:mu piec dobrze wyftawiony pomaga. Ordy-
maryine piece malo fie zdadztj. do tego. Nay-
lepfze zdarzylo mi widziec piece w Go-

irzelniach Xi^cia Imci Woiewody Rulkiego.

§. IX.

5. Ani kapelufz, a ni rury, pvzcz ktore
wodka idzic, trzeba aby gorqce nicbyly. Ie-
;zeli wfpowmnione cz^sci b^dq. gonpce,zatym.
tfpirytufowa cz^flka wodki fpalic rnufi, a
2zatym y mniey y podleyfz^ odbierzemy
■n.vodk^. Y tü ieft przyczyna, czemu fiq rury
jprzez takowe przektadai^ naczynie, ktore
ffi§ swiez;| moze zawfze napelnic wod^.
ffrocz rur nakfztalt w§za kr^conych, którem
widzial wGorzelniach Xi§cia Imci Woie-
-wody Rufkiego, ktöre liibo do ch^dozenia
cigzkie, do ochlodzenia iednak nayzdolniey-
fTze; widziaiem iefzcze dlugie koryto, przez
l«tóre rury profte od niektorych przechodz^
ktotlow. lednym koncem tego koryta ïwieza
sawfze wpfywa woda, a wyplywa drugim.
Sporz^dzenie takowe bardzoby dobre byloy
gdyby wiecey rury w wodzie zoftawalo-
Gdyz takowe koryto nad lokieé'fzerokie nie-
b.gdzie, a zatyra iatwo dorozumiec mo- 
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zna, iz naymnieyfza czqftka rut w wodzié
zoftaie. Pozyteczniey wi^cdaleko, aby po-
dobne p.rofte rury przektadane byty przez
ochladzai^ce n,aczynie czyli wanny, podnad
któr^. drewniana byiaby ry nna, zktórèy w ni^
zimna wptywaiaby woda; takiednak, aby
przy kazdey wannie czworogroniafta mala
itaia druga rynna fpod dziurawy mai^ca. W
takowé}. rynn^ b^dziezwyzfzeyswieza wply-
wala -woda, aztey przez otwartosc fpodni^.
w wanng .wbuchaia, azatym cieplq. wod^ w
gör§ wbiiata, ktöraby przez otwartosc zno-
wu w wannie zrobiona wyplywala, przez
coftanie iz woda w wannie nigdy nieza-
grzeie. Co fie tu rzeklo oproftych rurach,
to yokr^conych rozumiec potrzeba.

Y forma pofpolita kapelüfza kotlowega
niezdatna. w Chymii poftrzezorro bh]d, y
poprawiono iuz form^- Lecz w Ekonomii
trudno tego dokazac dia zwyczaiu wzi^tego'.
Kapelufz kazdy iednsj. powinien miec mr^;
a-le potrzeba iefzcze, aby w kapelufzu fa-
mym pewna byta rynna, w ktöreyby para
ykrople zebrawfzy rur^ fpiynely. Kotlarz
kazdy podobny kapelufz zrobic potrafi, ïko-
romu rzeknie-, aby go nakfztalt Aptekar-
fkiego' lub niektörych' Diftyllatorow zrobiL

Zpro-
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^probowaé tylko nalezy, a zapewne tenze
—am, ktöry i ia z doswiadczenia mam, o-
-rzyma pozytek.

6. Koneiv trxeba aby przykryta byla, a
zvodka przezfi/triim ezyli plotno w me fzla.

Pierwfze zatrzymuiij fpiritus; drugie czy-
■ci i klarownieyizq. czyni wodke. Jezeli ,
wiele niedoflodzonego byio zboza, zwyki
;;ruby i cviclinqcy oley wraz z wodk?;. wy-
■ dywaé, który na filtrum ezyli pïotnie
uakfztalt tiuftosci iakiey zoftaie, lecz prze-
:.iwny maisjcy zapach A to zwyklo bywac
eiedy wodka fwöy fmak tracic poczyna. Im
wi^cey ilodu, tym mniey bedzie podobnego
i’uchn [cego oleiu. Dowod, iak rzecz uzy-
aeczna wodk§ z fzczerego zawfze palic
Uodu-

7 Frzcz doswiadctema czynicmi fobie pe-
füiv.c prct'.vidbo; iak konew wielka bydz powïn-
na, nlc wodki do niey u>piyu>ac w-zc. Wtey
mterze fmak pewnosc uczyni. Z korca iedne-
go zboza ezyli flodu, mozna zawfze ode-
»raé naczynie, któreby fto kwart ezyli Gar-
::ów 25. w fobie zamykalo. Przy przepg-
Uzaniii zawfze fie fmakiem rz^dzic nalezy,

zawfze lepiey poft<[pi fobie takowy, kto-
■;y flabfz^ wodkg zbiera ofobno, i powtor-

nie 
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nie w kosrot wlewa. Skoro fie wfzyftko fpü'è
Jj, natychmiaft kocioi otworzyc potrzebay
wylac niedogon, albo go tez, przez korek.
mofi^zny, który w kotle u fpodu bydz po-
■winien, wypuscic; kocioi, kapelufz. Y ru-
ry pilnie wyczyscic, aby wfzelkiey pozby-
iy tluftobci, ktöraby niemato fmak wodki
odmienic mogla. Gorzelnicy zydowfcy ma-
iq w Polfzcze ten zwyczay, iz tylko wy-
biorq. niedogon, i natychmiaft swiezq leiq.
xv kocioi tenze robot^. Nietrzeba zatym
dziwowac, iz wodka ich zawfze cuchnqca
ieft; a todla tego pofpolicie to robi^, aby
haiozywfzy piec caly drew, mogli przez-to
ofzcz^dnosc iak^ zrobic wtychze drwach.

§. X.

Pijpte pytanie bylo; otrzywans
wodka do/konal/zq robi? Potrzeba tu rozni-
ce poiozyc miedzy wodktp palon;|, a prze-
p^dzon^, którafi^ pofpolicie aquavitae zo~
wie. Wodka czyfta bedzie, gdy z zadnemi
fokami iefzcze pomiefzana nie ieft, konfer-
mentacyq § VII. wyiqwfzy. Skoro zas
iaka miefzanina naftqpi, iuz pqdzon^
zowie wodkq, czyli aquavitae. Do dofko-
naiosci, czyftey wodki trzy wymagaiq fi§.

rze« 
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zzeczy: a ( aby czyfta i klarowna byia; b )
uni kwasna, ni oleiowata §. VIII. ) ( §. IX.
> fmaczna; c) czesc fpirytufowa mocniey-
'z.a nizeli woda. Im wi^cey tych b^dzie
condycyi, tym mocnieyfza bedzie wodka.
ezeli od wody tak oczyfzczona bedzie, iz
jy. dia mocy pic niemozna, traci iuz jmi§
vodki, a nazywa fpiryfufem winnym.
’ookaze krótko fpofoby, ktöre te wlashosci
zzyftey wodki fprawic moga.. Jezeli chcemy
tby byia czyfta, przez filtrum w konew
uiscic trzeba, które albo zkuczbai, albo z
jikna bydz moze. W pierwfzey diftyllacyi
iriele kwasnych i oleiowych znaydzie fitg
a>}ftek. Wodka nietylko takiz bedzie mia-
ai fmak, owfzem i tyle iefzcze wody, iz
stdwie cz§sc ow^ Spirytufow^ rozeznac
t.ozna. Zaczym w Gorzelniach rzecz ta-
o»w^ niewodk^ lecz klarem nazywai^. Aby
rii^c klar takowy oczyscic i dobrq. z niego
robic wodk§, niemafz infzego fpofobti, tyl-
o» go znowu w lac w kociol, i powoli przy
'colnym ogniu, ktöryby niebyl fpofobny p^-
z;enia wodéj w gor§, diftyllowac. Robota
ilkowa zowie fie w Gorzelniach, czyscié
'odke. Z tym wfzyftkim czyfzczona tako-
/sa wodka iefzcze nie ieft zupelnie oddzie-
>ma od wody, i wiecèy niz |. w fobjc

wo-
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wody miec bedzie, lubo czyft^. i pit%
nazywaiq. wodktp.

Trzeba mi tu iefzcze niektöre przyczy-,
ny niedofkonalosci czyftey wodki przytoczyc,
i fpofoby na to opifac, co zapewnie bez po- ?
zytku iakiegos nieb^dzie. Bedzie czafenr
wodka m^tna, comoze bydz, iznadto cie-
pta diftyllowana. Bedzie niefmaczna, co z
przypalenia roboty bydz moze. Na popra- 1
wienie pierwfzego bi^du, fpofob ieft zwy-
czayny, rzucicnieco foli wwodk§,niech tak
kilka dni-poftoi,, potym zfiltrowac, flaba
atoli i podia bedzie; zatym rzecz naylepfza
przepedzic iefzcze raz, albo mocnym ia,
fpiritufem zaprawic. Bedzie miala fmak
niemily wodka dia przypaloney roboty, nie-
mafz infzego fpofobu na to, iako ley ploka-
nie. To ieft: trzeba Kociol przezpoiow?
napeinic przypalonïp wodk^, a przez polow§ j
woda, poki miefzanina cala niezbieleie. j*
To dopiero przy wolnym trzeba diftyllowac j
ogniti, a zatym przypalony oley zoftaie fig '
w wodzie, a ipiritus fam gorzaiczany wy-
plywa w konew- Wrzuciwfzy iefzcze kil­
ka kawalków chleba z fiicho fob| w kociol
oczyfzczenie wodki lepfze bedzie. B?dz?e .

.. nadto snjierdz<ic^ wrzucui^ fi’§ cybulellecz-
trze- |



trzeba znowu umiec fmak i zapach cebuli
zagubic. Znalaztem i infzy iefzcze fpofob
n oczyfzczenie wodki; to ieft: Kiedy fnj w
liltrum lub w leiek kiadzie kawal chleba,
na któryby ciekla wodka, przeciekai^c wie-
le nieczyftosci zoftawuie, i fmak mily na­
der udziela. Gorzelnicy niektörzy w fe-
krecie. to mai^.

§• XL

Oftatnie bylo pytanie. lak fit zachowuw
otrzymana wodka'4 z Doswiadcznia wiado-
mo; ze im dluzey wodka ftoi, tym lepfzay
milfza bywa. Tegosc fig ièy poprawia, ko-
lor y fmak polepfza. Lecz'trawi fie, yto
znaczn^ Gofpodarzowi przyniesc moze fzko-

id^, zatym trzeba, aby, ile moznosci temu
izapobiedz. Spofoby do tego fluz^ce f^. na-
iftgpui^ce.

i. Trzeba aby wodka w clüodnym bardzo
fltata mieyfcu. Bo cieplo wpedzai^c ordy-
maryinie w gore fpirytus, wieleby przeto te-
ggaz utracila.

2- Naft^puie zatym, aby naymnieyfze
uzpary w naczyniach iako naypilniey zapra-
wic.

3-



3. Trzeba, aby naczynia te zawfze byly
petne, g'dyz petnosc przefzkadza burzéniu
fig, a przeto y fpirytufow utracie.

4. Uwazac potrzeba nadobroc naczynia.
Bo lubo iako naypilniey kto wfzelkie zale-
pilby fzpary, zoflanq. iednak w drewnie za­
wfze dziurki, przez, które fpirytus gorzal-
czany gin^c mozej zatyra rzecz nayuzyte-
cznieyfza, iezeli kto Itare, albo winne, al-
bo gorzaiczanema beczki. Skoroby zas kto
nowych do tego potrzebowal, trzeba aby ie
wprzod dni kilka wod^ go ra c 4 napelnionych
trzymal, aby drewno fpoilo ytey nadci^-
gneto wody. Skoro zas wodk^ napelnione
zolïan^, poitawic ie albo na wilgotnym miey-
fcu, albo tez ie czefto okropiac wod^, aby
fpirytus niezgin^l.

§. XII.

Lccz iakim fpo/obem moze Gofyodarz tym
fic bwiq.cy nnywiiklzii odniesc pozytck abym
o tym gruntowniey powiedzial, trzeba wfzy-
ftkie rozwazyc okolicznos'ci. Zadney nie-
mafz pracy z ktoreyby chc^c fobie Gofpo-
darz uczynic pozytek wi^kfzey wyci^gai^ce^
pilnosci y uwagi nad Gorzelni^. Cz§fto

dia 
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dia tego pali blada w Polfzcze wodka, ze
fij nte wie, iak ze zbozem obeysc ypoft’ipic
fobie trzeba. Drzewo znayduieft^ w kazdych
prawie okolicach y tanio bardzo, a pocz§-
sci y w rachunek go wci^gnq,c nietrzeba.
Prawda ze niektóre okolice ubogie w drze-
wa; lecz dziwno mi nie pomalu, iz mai^e
podoftatek w?gli ziemlkich zazywac ich
nieumieiq.. Gdzie ftawy, bagnifka ytrzg-
fawifka fy, tam zawfze pozytek miec mo­
zna, lub z tych w^gli, albo tez z infzych
ogniftych materyi, które nietylko do Browa-
row y Gorzelni zazywac mozna, ale y do
cegiet, wapna, y infzych robot ogniftych.
w Nièmczech znaydui^ fie wielkie Rudnie,
do których iednak mafo zazywaisp drzewa,
ale naywiecey tych w^gli. Ale nie ieft tu
moie przedfiewzi^cie mowic o tym, dofyc
natyin gdy rzekne, ze wPolfzcze wfzedzie
mozna palic wodk^ z wielkim poZytkiem,
byle tylko uwaga y ftatecznosc przybyla.
Pragnie iaki Gofpodarz odniesc pozytek z
fwey Gorzalni, niech pilnie naftgpui^ce roz-
wazy fobie punkta.

1. Ile Korcowzboza w tydzien w Gorze-
' Ini lego palic fig moze ?

c 2.
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2. w lakim porz^dku wfzyftkie roboty
bydz powinne, iezeli chce pewny otrzymac
rachunek, by otrzymana liczba Korcow zbo-
2a, mogta bydz co tydzien palona?

3. Ile bydta na mieyfcu przyzwoitym, na
codziennym odchodzie czyli brahy zywic
moze ?

Na Punkta tepraktyczne dam moieuwagi.

Miar^: podlug którey pierwfze pytanie
rezolwowane ma bydz, ieft wielkosc kotla.
Biorg fobie, na przyklad, korcowy kociol
Skoro ieden odpah kociol, Braha fnj wy-
czerpa, kociol wyczyfzcza, y robotq. napet-
nia. Gdyfi^ takowym fpofobem cztery od-
pals^ kotly, trzeba, aby kociol byl wyfzoro-
wany, rury y kapelufz 'wychedozony, a ot-
trzymana robota, czylipierwfza wodka wla-
na y dyftyllowana, zkqd znowu pofpolit^ y
czyft^ odbieramy wodk§. Ta iezeli iefzcze
razp^dzona b^dzie, mocny odbierze fpi-
ritus, gdyz trzecia prawie wody cz§sc zo-
ftanie. Kto do czyfzczenia wodki infzy ma
kociol, takowy moze wiasnie tegoz czafu
roboty obydwie pozoftafe odbyc, gdy kociol
tym czafem z infz^ pali roboty ydyftyl-
hiie. We 48- godzanach jnozna cztery od-

pa- 
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palic kotly, y potyni \vodk§ czterech tycb
kotiow razem p^dzic, gdyz na iedne pa-
lenie osm pofpolicie rachuie godzin, ale w
tey mierze dziefi y nee robic trzeba. Nie-
podobna mi dia krotkosci dziela wfzelki po-
rz^dek roboty tey ze wfzyftkiemi opifac oko-
licznosciami, zaczym niektóre tylko przy-
wiod^ tu reguly, 'wedlug ktorych kazdy Go-
fpodarzrz^dzié byfi^mogi.

§. XIV.

ïezeli v? Gorzelni iakieypewna liczbakor-
cow zbofa co tydzienpalona bydz ma, trze­
ba, aby wfzyftkie roboty nallepui^cym fzly
porz^dkiem.

x. Kotly w Gorzelni trzcba^ aby zadney nie-
proznawaly minuty. Z tego idzie.

2- Aby w Gorzelniaeh tyle bylo teanien^ by
ka'zdtyo ezafu robota druga gotowa do pate­
rna byla^ fkoro picrivfza z kotla wychodzi §. 5.

3. JKfzyjlkie roboty^ które nic przy ho­
tte. w ten (zar powinne fi[ odbydz, gdy

hociol.

c a. ¥



o., ff'l'zyfikie cokolwick fit iv Gorzelni zo-
, zywa, na takowym micyjtu bydz poivinno y

x/tqdby bez pvzc[zkodyy pod czas potrzeby
wzicte bydz mogla.

5. Nictylko woda, ale i robota fama, i
braha, trzeba, byprzez rynny nawieyfce Jwo-
ie prowadzona byla. Nietrzeba mi til by-
naymniey wfpomniec, iz przez to mniey fi§
zazywa do pracy ludzi.

6. Trzeba wieccy iak ieden miec kociol, aze-
'by mozna naymniey dwoie ludzi bcz jzkody
trzymttc przy Gorxelni. Jeden bowièm nie-
zdola uczynic wfzyftkiemu zadofyc. Jeze-
li dopiero ma wolac o pomoc, gdy fie po-
trzebuie, nie tylko traci czas nadare-
mnie, lecz tez i przewloka takowa moze
nieiedn^ przyfpiefZyé fzkod^.

Wzgledem karmienia bydla, czyli ra-
czey wzgl^dem brahy uwazac potrzeba,
czyfi^ famg. brahq. karmic podoba, lub mie-
fzamj z infz^ uzywac pafzf[. Obydwie te
rzeczy przy Gofpodarftwie bydz mogfp W
pierwfzey okolicznosci wiedziec trzeba,
ze chc^c karmic rogate bydlo, trzeba prócz
brahy, niecoüomy lubopafzy iefzcze zaio-
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5yc. W pierwfzym fpofobie idzie wpraw-
dzie tuczenie powoli,' nizeli w drugim, lecz
ini^fo do w^dzenia fpofobnieyfze.

§. XV.

Rozumiem, iz mi za zie poczytano nie-
b^dzie, iezeli bt^dy niektöre przy tuczeuiu
bydla wylozg, i niektöre pozytki, ktöre zt^d
.wynikn^c mog;|, przywiod^, co w naft^pu-
i^cych punktach, ktöre podam, wykonani.

i. Bydlo ktorc na karmieniu floi, trzcbfi?
aby byio ch^dogo iïzymane. Wfzelka nie-
ochgdoznosc i nieczyfiosc ieft zdrowiu fzko-
dliwa; a zatym iak raoze tyc, kiedy nie-
zdrowe bgdzie, a iako za-s moze bydz zdro-
we‘, kiedy nieporz^dnie i niech^dogo b§-
dzie trzymane. Zaczym fiaynie nietylko
ch^dogo trzymac potrzeba, i czyscic cz§-
fto, flom^ fuch^ wyscielac; ale i fa me by-
dlo myc, plokac, i ocierac, swiniom zas
ofobliwie w karmniku bedqcym dwa razy w
tydziendoze Antimonii crudi czy\i Szpicglas
tluczonego z brahi| dawac trz'eba; lecz na

' ten czas anizrzec, ani pic niedaie przez
kilka godzin. Pozytek nader z tego wielki,

' i z doswiadczenia approbowany- Takin)
fpo- 
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fpofobetn mozna fobie i z rogatym poft^-
yic bydiem.

a. Staynie w których na karmicnie Jïoi by-
<üo, ani zbyt zinme^ ani gorqci bydz ptwinnt.
ïowietrze trzeba, aby mialo zawfze od-
chod wolny i przychod. Zbyteczne cieplo
■fprawuie poty, aprzezto umnieyfzai^
•fity; zimno zas odbiera ochoty doiedeenia.
.IPowietrze takze nieczyfte fprawuie choro-
by- Daie tu iefzcze ofobliwfza przeftro-
ga, to ieft: aby ftaynie przy gor^cych po-
iarmach zimnieyfze, a przy zimnych cie-
pleyfze byly.

3. Sycllo takoure pewinflo eatvfze
■cxny mieé pokarm czyli tak iednak, aby
■zawfxc ochoty mtelo do jtdzenia. Jezeli mu
ïzbywac b^dzie napokarmie, czas tycia ie-
go przedluza fïe- Skoro zas tak karmié
bgdzie aby ochot? do iedzenia ftracilo, wie-

przez to pafzy traci, a potym i fame
fcydfo poniewolnie chudniec pocznie. Trze-
Aa zatym naft^puiace uwazac punkt».

Nayprzód: W pocz^tkadh zafaz ftietrze-
ba nazbyt pafzy fypac bydlgciu- Potym
trzeba tgz pafze powigkfzyc i polepfzyc^

aby 
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iby fit’ bydlö powoli przyzwyczailo tyle
jesc, ile do karmienia iego pr^dfzego na-
lezy.

fowtorez Skoro ue niz przyidzie do tego
punktu, nietrzeba mu iuz pafzg ow^ co-
dziennq. na raz wyfypac, lecz na kilka i%
dzielic cz$sci, i tylko tyle dac, il» bgdzie
snialo ochoty doiedzenia.

Foirzecit: Trzeba tak pa£zg przygoto-
wac, aby zadnego uczucia fzkodliwego nie-
fprawila wzol^dku zwierzecym- Wfzyftkie
furowe tuiki owoców i urodzaiów fprawu-
irj. w bydl^ciu wielkie nadymania, iezeli
wprzod srzotowane nieb^d^, «lbo moczO'
ne, a nadymania te odbierai^ ochotg do ie-
dzenia. Sol kuchenna mi^dzy infzemi fpo-
fobami utrzymuie naybardziey ochoty w
bydleciu do iedzenia, ktorï[ choc taz na
tydzien miefzan^ zpafz^ dac mozna. Ro-
gatemu bydlu wielce pomaga, kiedy
choc raz na tydzien natrze i§zyk iego fol^
inieco podlym winem; ktöra to okolicznosc
przy Gofpodarftwie dobra i uzyteczna.

§. XVI.
Czas przez ktöry bydlo karmione ma

bydz, na trzy mozna pofpolicie dzielic cz§-
sci 



sci w Pierwfzym przyzwyczai^ fie do tu-
czenia. W drtigim tuczy fi§ i na pelney
ftoi pafzy, w trzecim taz fi§ pafza powoli
iuz uymuie. Zaczym naft^pui^ce z tego
uczynic mozna przellrogi.

Nayyrzód: Czas fi<j bierze zdoswiadeze­
nia, w którym bydlo pewnego rodzaiu na
porz^dnym i doftatecznym tuczeniu bydz
mo-ze. Naprzyklad, wieprz dorofiy, moze
w fzesciu, naywi^cey w osmiu tygodniach
doftatecznie karmionym bye.

Pawtorei Dlugofé czafu, w którym fig
ma do tuczenia przyzwyczaic, tudziez fng
ma z doswiadezenia; iako i wielkosc cza­
fu prze-z który na pelney ftoi pafzy; i na-
koniec czas, przez który ta2 iuz ujmuie

pafza.

Fotrzccic: Waga i miara pafzy, ktöra
w pierwfzym zwykla dawac czafie tak-

ze zdoswiadezenia iefl; mnogosc pafzy,
która codziennie w drugim daie czalie;
i nakoniec mnogosc pafzy, ilefi^ uymuie
w trzecim czafie. Jezeli fi.e rachtinek do-
fkonaly uczyni, doydzie fi^ wkrotce, iz czas
oftatni z pierwfzym fi§ poniekqd zgodzi.

Do
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DoGofpodarza pilnego nalezec b^dzie do-
ghjdac, aby wzroft pafzy codziennie iedna-
kowy byl, co bardzo latwo przy kazdey
prawie Gorzelni bydz moze.

§. XVII.

Oftatni punkt, na ktöry Gofpodarz ka-
idy naywi^cey uwagi miec powinien, ieft
pafza. Przy kaidym prawie Gofpodarftwie
wiele odchodzi rzeczy, które do tuczenia
bydia uzyc mozna, niefpufzczai^c fi§ by-
tiaynjniey na brah§ przy Gorzelniach. In-
y.encya tuczenia bydia kazdego ieft, aby
ic-pfeego miijfa i tfuftosci nabylo- Spofo-
>y wprawienia w takowe miefo i tluftosc
jjdle naftfpuiï|ce ft|: Jezeli bydle ma bydz
r.ii^fifte, a nie tiufte, trzeba aby pafza kwa-
k.owata byla, a nic oleiowatego w fobie
inemiala. Ma zas bydz tiufte, pafza ole-
O'wata bardziey niz kwasna bye powinna.
L'codaie nam przeftrog§ rozrz^dzenie pafzy
>oi tuczenia zdolney. Rofpatrzmyfi^ w tym
eppiey. Doswiadczenie daie nam funda-
neent dzielenia tak mi^fo iako i tluftosc w
nii^fiftosc i wodnosc. Wodna mlqfiftosc i
aktowa tluftosc, niemoze bydz tak trwal'a,
ak’. miiffiftosc czyfta, ynigdy niebgdzie tak

waz-
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wazna, iak U? z tego pierwfzegö lattto do-
ciec mozna, czemu bydle, ktore tuczeniern
mi^fa wodnego i takowey nabrato tluftosci
snniey do w^dzenia i folenia zdatne. Pra-
wdy te daiq. nam pochop utwierdzenia. na-
ft^pui^c^ przeftrog^.

lezeïi tuczenie ma bydz deffionaie, trze-
ba aby pafza tak fporz^dzona byta, by
tfo y tak^w%z fprawjia tluftosc-

Wodnifta pafza iezeli fama dawana b§-
dzie7 rritmoze takiego fprawic mi^fa y tln-
ftosci.; zaczym przy tuczenïu trzeba wodni-

pafzg z infzq. miefzac, któraby nietak
wodnift^. byia. Aby fig befpieczniey -w tey
mierze poft^pilo, naligpui^ce uwazac na-
lezy informacye.

i. Mloto odtvaru Ikoro przez dane
Ibgdzie, niemoze dobvego fprawiac tuczenia;
fprawuie wprawdzie mi^fo migfjfte, aïe nie-
uzycza tluftosci..

2. Braha przez wzi^ta nieuzycza do-
brego tuczenia, gdyz tylko mi§fo y tlufiosc^
Sprawuie wodn^

3-
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3. Rzepa, którey mocno do tuczenia
uzywaiq, wzi^ta przez li§ ieft tozbytpodia
pafza, bgd^c wodnq. nader.

4. Pafza fucha do tuczenia lepfza nizeli
zielona.

Moglbym wi^cey podobnych uwag y ia-
formacyi przywiesc, lecz takowe bardziey
do ofobiftey Ekonomii y nauki o niey fluz^,
nizeli na to mieyfce, zaczym do niey y
to odfylam.

ROZDZIAt DRUGT
k.

O Pedzeniu wodek yrobieniu niektorych
Likivoroiv.

§. XVIIL

^Zodka pedzona ieftta, ktoraiCft zinfzemi
fokami i •wlafnosciami materyi zmiefza-

na, iakich niemiala ta, z którey p^dzi-
ta; y takowa dalekofie inaczey pali, bo iuz
z matery^, z którey fokiem zmiefzana

Sok
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Sok takowy dia krötfzego wyrazenia przy-
wiafzczonym y cudzym Gorzalczanym b^-
d<j nazywat fokieni- lezeli p^dzona wodka
lepfza ma bydz, nietyl'ko powinna miec zna-
ki dobrey czyftey wodki, lecz y foki te przy-
wtafzczono y cudze powinny wodk§ zdrow-
fz<i y fmacznieyfzq. ticzynic. Kiedy Gofpo-
darz wodk§ miefza z fokami, ma bez w^t-
pienia wi^kfzy wydatek. Ale wodka prze-
dana wrocic go mufi, aprzeto y cena wodki
powi^kfza lezeli wiqc takowa wodka
niema bydz zdrowfza y fmacznieyfza iak
■wodka czyfta, zaczym miefzanina takowa
popfulaby raczey cene nizeli podwyzfzyla.
Miaibym tu obfzerne mieyfce czynienia u-
wag wzgl^dem roznych rodzaiow p^dzonych
wodek y Likworow, iako y wzgledem ga-
tunkow roznych materyi, ktöre do tego
pgdzenia zazywac zwykty. Lecz to przeci-
wko memu zamyflowi ieft- Krotko tylko
pokazg iakim fpofobem dobr^ pijdzon^ wod-
k§, y Likwory nabyc mozna y onez fporza4-
dzic. lakiego do tego trzeba naczynia Go-
fpodarzowi pilnemu to zoftawuif; a raczey
do przepifu przyft§pui§, .wedltig którego fo­
bie poft^puifpc rozne moze dia fiebie y fwega -
pozytku otrzymac wodki.

§XIX.
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§. XIX.
Dubelt Anyzkowa Wodka.

Do tego nalezy wziqsc font i. Anyzu^
Kminku kramnego Lotow 4. Korzenia Fiat-
kowego Lotow 3- Y ïkorek cytrynowych Lo-
tow 3. Na te pom-iefzane razem fpecies, do-
brze iednak wprzod pokraiane ztluczone?
nalewa fi^ fpirytufu Garniec 1. a wodydwa,
wraz z garsciq. foli7 y tak noc iednq fioi w
kotle. Nazaiutrz dyftylluie fie przy wolnym
wggielnym ogniu póty, pöki fmak fpirytufu
nieultanie, i krople biale nakfztaitmleka pfy-
nqc pocznq. Zatym bierze fi§ funt 1. Cu-
kru y Garniec wody7 co razem przez kwa-
.drans iakowy gotowac potrzeba, piane dobrze
zbieraiqc. To gdy ochtodnie przylewa fie do
fpirytufu tyle.; ile do nadania flodkosci nale-
zytey potrzeba. Potym na mieyfce v,-y-
ftawia chlodne, gdzie fmaku nabiera. lezeli
niebedzie nazbyt klarowna7 zwykta fi^przez
bibuig filtrowac.

Do oflodzenia wodki mozna miec przygo-
towanego w flafzach Syropu. Na to zwy-
klo fie bierac Cukru funtow4- Wody zas gar-
cow 2. co fie razem na wolnym ogniu przez
'kwadrans gotuie, apiana fi^ pilnie zbiera.
To ochiodnqwfzy chowa fi£ za zwyczay w

piwni' 
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alembik, lecz wodka nieb^dzie tak przyie-
mna, iako gdy fie poft<[pi podlug wyzey da­
nego przepifu, lubo delikatnieyfza b^dzie.

Kalfnufni&a Wodka.
Korzenia Kalmnfowego ufufzonego wez

pól funta. Imbieru Lotow 2. ycztery Lo-
ty fkörek cytrynowych; co wfzyftko drobno
pokraiawfzy, przyley Garniec fpirytufu, y
poftaw na trzy dni w wolnym cieple, po-
tym przy wolnym przedyftylluy ogniu, y
oflodz podlug upodobania.

Wodka Karmalitka.
Nabierz fzesc pelnych garsci liscia me-

liffowego, Betoniki trzy, cytrynowych ïkó-
rek Lotów 4. Galek mufzkatolowych yKo- .
ryandru po Locie 1. Gozdzjkow, yCyna-
monu po Locie 1. Do tego wfzyftkiego przy­
ley dobrego wina Garniec, y dwie kwart
fpirytufu; y to niech tak kilka dni w wolnym
ftoi cieple, apotym przy wolnym odciqgniy
ogniu, yoflodz iak fnj podoba.

§. XX.
Chimniczna pou>iitrzna Woda.

Alantu korzeni nabierz Lotöw, 3. En-
cyany, Imbieru, Cynamonu i Kardymonü
po Locie kazdego, jalowcu, i nafienia Ko-’
gru wloikiego po Locie 1. ipui Fialkowe-

go 
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go korzenia- Lukrecyi poLocie, i. Szal-
wii, Majoranu, Jzopu, fcabii pogarsci, wi-
na Franculkiego dobrego kwart 2. Spirytu-
fu przedniego z Franculkiego wina kwart?,
zrzodlowey wody Garriiec. To wfzyl'tko
pierwey dobrze potlukfzy, pomiefzay, wi­
na i fpirytufu przyley, i tak potrzymay dni
kilka; potym przylawfzy wody przy wol-
nym dyftylluy ogniu. Óflodz rozptifzczo-
nym wprzód dobrze cukrem, i przyday fza-
franu, iezeli chcefz, by zoltego nabyla ko­
lom- Jezeli zas kto chce lepfza miec ie-
fzcze wod? niech gran osm przyrzuci pi-
zma wprzód iednak dobrze wods^ swiez^ i
cukrem zmoczonego- Mozna i nieco am-
bru rodzay burfztynu przyrzucic, atoli ta-
kowy fmak niekazdemu ieft mily, a nie-
ktörym niewiaftom wcale fzkodliwy.

Aquê Carminatiua Saxonica.
Kalnefu dobrego wez Lotów 3. swieze-

go pomeranczowego kwiatu Lotów 2. Skö-
:rek pomeranczowych i cytrynowych po 4.
Loty. Lecz fkorki te swieze bydz powin-
:ne. Nafiona Epheti i Anyzowego po 3- Lo­
ty kopra wlolkiego, kininu, koryandm po
3. Loty kazdego, Cynamonu Lotów 4. Ga-
4ek Mufzkatolowych Lotów 3. Kwiatu Mu-
•fakatpiowego 2. Loty. Gwozdzikow Lot

d v i- 
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i. i puf na wfzyftkie tefpecies dobrzc wprzód
fkraiane lub z tluczone naley fpirytufu z
trina Francufkiego kwart a. i dni kitka w
wolnym potrzymay cieple. Fotym przy-
day iefzcze fpirytufu dwie kwart i dyftyl-
luy. Cukrii funt ieden w wodzie wprzöd
rozpufzczonego przyday, i wody tyle przy-
Sey, ile potrzeba wymaga.

jfqua Magnanimiïatis, czyli Wods wjpa-
nialosci ó odwegi.

Anyzowego fpirytusu, trzy razy z swie-
lüeni pedzonego anyzem, nabierz Garniec.
Liscia meliffowego garsci 3. zoltosci z
swiezych cytrynowych fkörek, i cynamonu
dobrego po 2. Loty, Gwozdzików Lot 1.
Kardymonii i Kubeby po póilota, Korzenia,
Cytwarowego /Lotöw 4- Maftyxu, Storaxu,
Gummi, Benzoi po 3- Loty. To wfzyftko
pomiefzawfzy potrzymay dni osm, i odci^-
gniy potym, zawiefiwfzy w alembiku pi-
zma Gran 10. To pami^c wzmacnia, i mu-
fkuly, a do dania odwagi i smialosci nay»
wi^cey pomagac ma.

Gdan/ke dubtltowa £ninkowa, Wodka.
Kraranego czyli czarnego Kminu wzi^sc

trzeba funt 1. Anyzu i Kopru wlo/kiego po
4. Loty. Fiaikowego Korzenia Lotöw 2.
Cytrynowych &(5reK Lotow 4. Species te

trae- 
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trzeba nieco grubiey pokraiaé ï potlué, a
potym n ikmin czarny kramowy fpirytufu
wlat, przyrzucic garic foli, i godzin 48.
potrzymac, garcy dwa dopiero przylac wo-
dy, i dyftyllowac tak diugo, pöki biaiosc
nieiakas plyn^c pocznie, i krople fmaku tra-
cic. Zatym flodzi fi§ funtem cukru w vto-
dzie wprzöd dobrze rozpufzczonego, i wodka
wedtug zwyczaiu rozpufzcza

fTodu Zlota.
Nabierz przedniego Cynamonu Lotówi

4. Kardymoüii, kwiatu mufzkatolowego i
galek, Gwozdziköw, Imbieru, kazdego po
3. Loty. Kwiatu Rozmarynowego, Meliffu
ziela, Szafwii, kazdego po Lotów 4. Any-
zu i kopru wlo/kiego po Locie 1- Drzewa
Rodyiïkiego 2. Loty. Sandatowego Lotow..
3. Wfzyftkiego dobrze potlucz i pokray,
fpirytufu z wina Francuikiego przyley Gar-
niec, i tak kilka dni poftawCzy, przëdyftyl*
Juy. Oflodz i rozptisé podlug upodobania-
Aby zas tey wodzie lepfzy dac kolor, e.
oraz przyczyng nazwiika iego, zwyklo fi^
kilka liftków zlota web wfypaé.

Wuda Ztota infzym jpofobem.
Bierze Lot i- Gwozdziköw. Cyna­

monu Lot, i. Mufzkatoiowych galék i
kwiatu, korzeni* üaikowego, Kxibeby, ka-

d 2. ida- 
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jzdego po J- Lota. Pomarenczowych fkorek
dobrze z bialego oberzni^tych Lotöw 8- Na-
to leie fie dobrego fpirytufu wodki Francu-
fkiey kwart 2. i wody Gamiec, dyftylluie
fi<j. przy wolnym ogniu, flodzi fig podlug
upodobania, i liscia nieco zlotego
przyrzuca-

Ordynaryina Kmmkoiea Wodka.
Ttuczonego Kramnego kminu nabierz

funt 1. i Garniec dobrego fpirytufu, a dwa
wody przyley, przyrzuc foli garsc, i dyftyl-
luy pöty, pöki mlècznego nienabierze ko-
loru. Oflodz i rozpüsc podtug upodobania.
Wyftaw na zimno a lepfzego nabierze fma-
ku, i to o wfzyftkich wodkach rozumiec
trzeba.

§. XXI.
Dobra^ zoiqdkowa Woda.

Wes mi^ty, meliffu-, Rzymikich Kamil-
löw' kazdego po garsci dwie; korzenia Kal-
mufowego Lotow 2- Maftyxu Lot, 1. Jalo-
wcu, kramnego kminu, Kopru wlofkiego i
pomeranczowych fkorek, kazdego po 4- Lo-
ty. Na to naley mocnego fpirytufu Gar­
niec 1. i osm dni potrzymay. Odciqgniy
potym, i oflodz. ' Mozna i Kawalek rozo-
wego zawiefic w alembiku fukna, abyoghi-
ftego nabrala kolom.

Zit-
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Ziclona zotydkowa Wcda.
Cynamonu dobrego nabierz Lotöw, 3.

ïmbieru 2. Loty- Kalmufu Lot 1. Galgan-
tu maiego, Gwozdzików, Mufzkatofowych
gatek i kwiatu kazdego po uncyi 1. Fialko-
wego korzenia uncyi, 2'. Przyley fpirytusu
Garniec zwodki Francufkiey, i kilka dni
potrzymay, potym doday wody dwa garee i
odci^gniy. Do fpirytufu przep^dzonego, nina
go ollodzisz, przyrznc Ruty winney garsc
mi<jty i meliffu ziela, i dobrze to wszyftko
zatkawszy wwolnym potrzymay cieple po-
ki farby nienabierze. Jezeli dofyc zielone
bedzie, odley,. i z ïiltruy przez bibuig i po-
dtug upodobania oflodz.

Arcyxiqzecia Sajkicgo zt>li}dkewa Woda.
AaronowegO' korzenia i Kalmufu nabierz

po osm Lotöw; korzenia Cytwarowego, any-
zü i kopru Wlolkiego po Lotöw 4. Kazde­
go; co wfzyftko dobrze potlukfzy i pokraia-
wfzy, przyley Garniec fpirytufu z wodki
Franculkiey, i trzy lub cztery .dni tak po­
trzymay; przylawfzy potym dwa garee wo­
dy przedyftylluy, rozpusc cukrem i wod^
swiezsj. podlug potrzeby.

s Pcrfyka.
Wez gorzkich migdatöw funt i- Które

fobrze w mozdzierzu potiukfzy, przyley do-
bre-



brego i czyftego fpirytufu i dwa garee «o-
dy, potrzymay nieco, i przedyftylluy oflodz
i rozpusc swiez^ wod^. Jezeli b^dzie kto
chciat, aby przyiemnieyfzy fmak miata,
uiech dobrego Cynanjonu przyda Lot i- i
tazem przep^dzi.

fomcraneMwa Wodka.
Do Garca i. fpirytufu przyday funt fkó»

irek Pomeranczowych ,z biaiego oberznig-
±ych, i Lotów cztery maiych Pomeranczy
aielonych drobno utluczonych, przyrzvc lo-
!i garsc, i dni kilka w wolnym potrzymsy
cieple, i przez alembik przedyftylluy- 7 te-
go otrzymanego fpirytusu nabierz kwaït^,
•wley na osm Lotow ftórek Pomeranczo-
•uych, i na dwa Loty drobnïe utluczonych
•zielonych Pomeranczy, i wwolnym ciepï:.'
niech to nabierze farby, wprzód iednak ci’o •
dzi'wfzy fpirytus.

iiu-nuvaimov.a Wodka « Winem pfdzena
Pomeranczowych s-wiezych ïkörek na­

bierz funtdw 4. pokray ie drobno, i wfyp w
garniec fpiïytufü z wina Francuftiego, i dni
osm potrzymay. Przyiey potym dwa gar­
ee dobrego Francu/kiego wina, i wraz prze-
U'^dz przez Alembik zmiefzay z cukrem w
v'cdzie rozpufzczonyirf. Jefeli iefzeze mo-
cny bgdzie, mozna nieco FrancufJdego przy-
lac 'fcina.
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Ratafia.
Wisni dosciglych kwasnych wez Garcy

4. lub 6. zbiy, i z.tlucz ie nalezycie wmo-
idzierzu, poftaw na dni dwa do piwnicy,
abyfi^ fok odt^czyl, który przez czyft^ chu-

przep§dziwfzy, w butelkach zachoway
Peftki, i ziarna z luïkami wfyp w kociof,
i naley na to garniec dobrego fpirytufu zwo-
dki Francufkiey, lub tez dwa garee wodki
Francufkiey wraz i z potrzebn^ wod^, i
przedyftylluy z tego dopiero fpirytufu na-
bierz garniec i. i z wfpomnionego wisnio-
wego foku kwart^ wprzód iednak rozpusci-
wfzy wnim cukru funt, i towfzyftko dobrz®
zmiefzay, a rzecz fkonczona. Przy dyftylla-
cyi mozna nieco gwozdziköw i Cynamonu
przyrzucic.

Ratafia z Pfiwow.
Utrzyi na tarce pieknych i swiezych pi-

gwy, fok przez sito wycisniy, a refzte wez
w prafl^. Skoro uftanie fok, nabierz ty-
ie czyftego fpirytufu z wodki Francufkiey,
lub tez wina, ile foku pigwowego, i do
kwartyiedney przyday cukrufotöw osm,nieco
Cynamonu, Gwozdzików, kwiatu Mufzkato-
iowego, i Koryandru, podiug proporcyi, i to
niech kilka. czaföw w wolnym poftoi cieple,
* potym w butelki zapakuy,



So

Ratafia z Sellerów.
Nabierz nieco naftona Sellerow i korze-

ni, a na funt tegoz naley kwart dwie fpi-
rytufu, przyday cukru w wodzie wprzöd roz-
pufzczonego Lotów ig. i niech tak osm lub
dni dzieft^c poftoi w wolnym cieple, potym
zmierzay to pilnie, zfiltruy przez bibulg, i
w butelkach zachoway.

§. XXII.
Ropolis.

Cynamonu vtez Lotów 6. Mufzkatolo-
wych galék Lotów 4. kwiatu Mufzkatolo-
wego, Galgantu, gwozdzików, kwiatu Ro-
zmarynowego, Lewandowego, rozowego li-j
scia, kazdego po 3. Loty. Kardymonii i Ku-
beby Lot 1. i J potlucz to wfzyftko, i nala-
wfzy garniec dobrego fpirytufu, dni kilka
potrzymay, a potym dolawfzy dwa garee
wody,przedyftylluy. Dopierouf'arbuy i oflodz-

Ü'ranciijki Ro/solis.
Nabierz naylèpfzego fpirytufu winnego,

lub wodki Francufki Garniec i- Cynamonu
przedniego Lotdw 4- Gwozdzików 2. Loty;
potiucz to wfzyftko drobno. i 24. godzin w
fpirytufte namocz; Rozpusó zatym 2. funty
przedniego cukru w kwarcie wodyj Coccio- .
nelle pui Lota potiucz, i 12. lub i5- ^ro‘

pel
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pel wpusc oley Tartari, ifpirytum vini re-
ftificatiflimum przyday na wychjgnienie do-
ftateczne farby, we 24. godzinach piijkn^.
nader odbierzefz farb^, do zaprawiania Ro-
ffolisu. Potym wezmiefz ambru-gries gran
4. Pizma gran 2. utrzefz dobrze to z kan-
dysbrotem, wfypiefz w fzklank^, i doleiefz
Lot 1. Spirytum Rofarum, i potrzymafz
godzin 24. Potym zmiefzafz z Roffoïifem,
i przez chtifte biataj przecedzifz.

^alowcowa Wodka.
Do Garca fpirytufu 1. a Wody 2. lub

tez do trzech garcöw Wodki Francuïkiey
wezmiefz funt 1. i put Jatowcu, Fialkowe-
go korzenia 2- Loty; Gwozdzików pöliota,
co wfzyftko razem potiukfzy, i zmiefzawfzy
w.wolnym cieple dni kilka potrzpïiay, a
potym przedyRyllowawfzy, oflodz podtug
upódobania, i fokiem Jatowcowym zafarbuy.

Cynamonka.
Nabierz oftrego cynamonu totów 8- po*

'krufz go drobno ? i naley ddbrey wodki
’ï'rancuikiey dwa Garee, i ieden wody, wraz
:z garsciq, Ibli, i tak potrzymay dni osm.
IPotym przedyftylluy to przy wolnym ogniu,
«oftodz podiug upodobania; rozpusciwfzy zas
«wod^ zfiltruy, i na zimno wvftaw-

§. XXIII.
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§. XXIIÏ.

Moglbym y infze iefzcze gatunki wodek
y likworow tu przywiesc, gdyby krotkosc
dzieia dozwolila, i tatwieyfze byiy fpofoby
ich robienia; azatym to omin^wfzy, niektó-
re tylko wfpomng iefzcze fpofoby, których
przy pgdzeniu wodek zazywac fig zwyklo.
A nayprzöd wzgledem rozpufzczenia cukru.
Troiaki ieft fpofob gotowania cukru dobrz®
cukiernikom znaiomy, z których ieden to
ieft ci^gty czyli niciany do nafzey zda fig
materyi, y takowy naftgpui^cym fig robi
przepifem: pewna bierze fig miara cukru,
ktory im delikatnieyfzy tym lepfzy, naprzy-
klad funtow 2. wfypuig fig w r^del lub ty-
giel, y kwarta czyftey przylewa fig wody,
w garnufzku tym czafem bialek fig iaia
ïniefza yrozhiia, y do rofpufzczonego wle-
wa fig cukru. Gdy iuz cukier wrzec pocznie,
a piana w görg idzie; zbiera fig taz piana
powoli, przylewa fig nieco zimney wody^
aby wfzyftka wefzla piana, y to póty fig dzie-
ie, pöki tylko piany ftanie, y dopiero cukier
wre póty, pöki ci^gn^c fig niepocznie; a po-
tym fig ocnlodzi. Lecz nim fig iefzcze do
wodki wlewa, mozna tenze iefzcze cukier
filtrowac, iezeli by nieco byl mgtny; a wla»

wfzy
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wfzy go w fpirytus, dobrze go miefzac po-
trzeba, y n* kilka dni odftawic.

Zwykty fi^ iefzcza y farbowac wodki.
Czerwony, brunatny, yzolty kolor mozna
miec zpalonego cukru. Wez pól funta cu-
kru, wfyp w nowy tygiel y fzmelcuy go nad
'weglami, a b^dziefz nayprzod miai zóity, »
potym brunatno czerwony kolor. Skoro po-
Zïjdane otrzymafz kolory, przyley niece wo-
dy, miefzay, y rozwalniay palony tencukiet.

Ale zwykly y infze do tego za^ywac
irzeczy. Na przyktad: la/ny y cümny cztr-
nvony kolor fprawuie drzewo fandaiowe czer-
nvone, Alcanna Korzen, fuche mirtowe ia-
jgody; Fioleloieif Turnefol, i Lakmus,
SSzafran, albo zoity fandai; zielony, mi^ta,
®delifz, weronika, y tym podobne ziels.
IPomeranczowe y cytrynowe wodki nabywa-
ii^ koloru z fuchych lub swiezych fkórek.
Wïzyftkie wodki y Likwory trzeba w zim-
mym lub chlodnym trzymac mieyfcuj gdzie
iim dluzey üoifj, tym lepfze bywai^.

ROZDZIAt TRZEC1.
G) Priparovraniu nitktóryth EJjtncyi y tyw-

iiar9 iakf domo-^ych Ltkarfliv.
§• XXIV.
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§. XXIV.

2\£aftepuiq_ce Effencye i tynktury, ktorych.
preparowanie pokazac przedfi^wzi^leniy

mogf[ zanaylepfze i naybefpiecznieyfze Ie*
karftwa domowe w roznych przypadkach z
naywiekfzym fiuzyc pozytkiem- Z niektó-
rych w predkosci mozna miec i wodk^ ro-
fpusciwfzy nalezycie ich wod;j i cukrem
oflodziwfzy. Chymicy zwykli lm rozne da-
waé jmiona. ]ezeli niektöre Likwory fq.
ciemnozielone, ciemnobrunatne, lub czer-
wone, ale nieco przezroczyfte, dai^imjmig
Efsincyir Przeciwnie m§tne i czarne Eli-
xicYcm zoxvi^. Miedzy zas tynkturami
liczfj wfzyftkie owe;: ktöre fq. wprawdzie
farbowane, lecz przezroczyfte. Tym cza-
fem bierze cz^fto iedno za drugie pale-
nie. Wfzyftkie medykamenta za pomocq..
pewnych graduföw ciepla miec fig zwykly.
Cz^sci plant i zwierz^t niewymagai^. tak
■wyfokiego gradufu ciepta; iakiego mineraly;
iako i Tynktura Antimonii naylepfza bywaf
kiedy fpirytus vini ledwie kipiec niepocznie.
Ziola mnieyfzego potrzebui^. gradufu cie­
pta, nizeli drzewa i korzenij i Eiïencye wig-
cey tego wymagai^ ciepla, nizeli i tynktury
Lecz niecozfzerzam fi£ nazbyt, gdyz przy-

ka2- 

in
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dkftzdey Effencyi lub tynkturze potrzebny
■4>raz gradus ciepia pokaze.

§. XXV.
Poczynam od fpiritum vini, z któryra

nnozna wkrótkim czafie ze wfzyftkich ziot,
malion, drzew nayraocnieyfz^ przygotowaó
Effency^.

Wez funt fpiritum vini i przedyftylluy
igo w fzklannym Alembiku z pi^ciu Lota-
ilïii Atunu. Otrzymany fpiritus pspdz ,po-
wtornie z io- Lotami Atunu, i nakoniec
trzeci raz z 15- Lotami. Przez toftaiefte
tak t^gim tenze fpiritus, izwiednym mo-
mencie wfzyftkich plant y cnote wfie-
bie nabiera, y ich dyftylluie; oley rozwal-
'tiia, y znim fie zmiefza. Lecz przeftrze-
gam, aby takowy fpirytus byi reftificatif-
fimus vini, bez wfzelkiey wody. Takowy fpi­
ritus bijd^ tunazywai fpirytufem vvyci^ga-
iipcyra.

Saofob robicnia Effentiain amarant.
Nabierz korzenia Anjeliki, bialey pimpi-

nelli, y korzenia Lapathi acati kazdego po
trzy Loty. Koniczu, fcordii Tanaceti bez
kwiatu kazdego pototow 6.

Po-



Pokraiawfzy to wfzyftko drobno, odci^’
gniy przy wolnym cieple przez kilka dni z
fpiritum vini Effency^. Spiritus na trzy ca-
le wyzey bydz powinien nad Effency^, i,
ciemnozielony bydz. Do kazdego funtu
tey zielony-tynktury przymiefzay potym 4.
toty Effencyi kamieniopalney. Effencya ta-
kowa wielce na zondek pomocna, rozwal-
nia sling, fp^dza robaki, i do pozbycia fig
odmiennych frèbr pomocna, Ikoro wprzöd
zotqdek dobrze przygotowany: Krwisci lu-
dzie trzeba, aby fi§ z tym oftroznie ob-
ohodzili.

EfsiHcya Fimjtintllg albct czyli his/cy
JPimpintlli.

Bierze fig pul funt» korzenia bialey Firn-
pinelli, kraie lub tiucze nieco grubiey, i
mocnego nalewa fpirytufu, i w wolnym
cieple tak dlugo fig digeruie, poki fpirytus
zoitoczerwony nieltanie. Effencya ta krxvi
nie burzy, utwierdza. nieczuie wyparowa-
nia, pomaga we wfzyftkich iadowitych fre-
brach, i gorijczkach, zapaleniach, i wielce
pofyteczna na kafzel. Zazywa w wo-

lub Herbacie po 30. lub 40 kropel.-'-

Tym.J.
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Tym famym wlasnie fpoibbem moina ze
’wfzyftkich korzeni, drzew, ziot, ftorek, x
jaafienia, iatwo Effency^ wyci^gn^ó.

JSfsineya Cafiorta vsva oxyli poeaedKWft
1 Bvbro»0.

Wei pulkwarty dobrego fpirytuftj, ftro-
iu Bobrowego 2. Loty, kamfory Hot r. bzu
Hhfzonego Lot i. zmiefzay to wfzyftko, i
jprzy wolnym ogniu odci^gniy. Effencya ta
w/ielce ponaocna macicy i nakolki; ofobli-
’Wie poloznicom bior^c ley poporodzeniu w
vwinie cieplym 40 lub 50. kropel. Owfzem
mog4 tey Effencyi zazywac przez caly czae
w ci^zy bgdf^c odpocz^tku poczowfzy do
loftatniey godziny. Dozys fpiawiedliwa ieft

lub 80. krop«l.

Tsnftura Vitte polyehirtjbs.

Skutki tey tynktiiry w v/ielu Ajz przy-
padkach powierdzone.

Nabierz Aloë fuccotrina po JPolïku Dria*
Ikiew Theriaca optima kazdego po Locie
x* i pni Szafranu pui Uncyi. Rabarbaru i
korzenia cytwacowego kazdego po J/ncyi 2>

J ASa'
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Agarici po Polflm modrzew Uncy^ i. Myx- m
jy Uncya i. korzenia Anjeliki, Encyanny g:
czyli biatey gorczycy, Dyptanu bialego, i
Tormentilli, Kamfory i ftroiu bobrowego, ni
kazdego poUncyi i. i pu t To wfzyftko dro-
bno potlukfzy, przyley kwarto fpirytufu
tvinnego, i pot.rzyraay dni kilka w cieple, CI
poki fpirytus ciemno - czerwonego nienabg- b.
dzie kolom na ten czas odleygo i z filtruy.
A'a refzt§ mozna iefzcze kwart<g nalac fpi­
rytufu, idni osm w wolnym potrzymay cie- in
ple, potym go z pierwfzym zmiefzac. Je- v
zeli kto tey Effencyi co ranek 60. lub 8o- n
kropel zazywac bsgdzie, takowy na 24. go-
dzin prezerwuie od wfzelkich zarazli-
wych chorob i fzkodliwego powietrza- Ma
iuz ktöry zaraz^ iak^ w lobie, niech pelnfj.
ïyfzkg tey wezmie Effencyi, i dobrze fng
fpoci, zapëwne wraz zBoik^ pomoc^ nie- n
ma fng czego obawiac. Krople takowe f|
umacniaiq. iefzcze wfzyffkie wewn^trzne r:
czlqki, rzni^cie ufpakaiai^, i rozwalniai^ c
zohpdek, umnieyfzai^ ïïabosci, ffowem f4 c
lekarftwem domowym wwielu bardzo przy-
padkach.

Gorzkie zol^dkoi&e Krople. *
Wez Cardobenedidi, po Polfku ofet wloz {

fki. Ty^cznika ziotego, czyli Fanaku, fu» 1
jnar’
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T ii, rzepniku, meliffu kaédego po
ssci, piolunu troche, Pomeranczowych
rek Lotöw 2. Rabarbaru Uncyq i. Ko-
z;u i fcordyi po garsci dwie; to wfzyftko
bono pofiekay, naley fpirytufu winnego
a rt 3. i dni 14. w wolnym potrzymawfzy,
pile, przeley przez plotno, a potym przez
mie zfiltury, y zachoway.

KLrople takowe uraacniaiq. zoiqdek, zoló
iirawiaiq, y dobry apetytdo iedzenia fpra-
:iia. Zwykly brac 40. lub 50. w wi-
: lub w wodcg przed Itolem.

Effencya, Burfztynows.

Wabierz drobno utartego Burfztynu Lo:
r 6. pokrop go Liquore nitrifixi, yprzez
: go tak potzymay, potym naley kwarte
rytus vini reftificatiffimi nafuchym y go-
jym potazu pijdzonego, potrzymay w zna-
rym cieple dni kilka póty, pöki fpiritus
nrwono zoitego nienabierze koloru.

ILiquor nitri fixi robi nabrawfzy Sa-
r-y, w tygielku go fmelcowawfzy przyrzu-
i qc w?glipoty, poki zapalic nie prze-
diej na ten czae fol zoftaie biaiawa, ktöra

e
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Agarici poPollku modrzew Uncy^ i. Myr-
ry Uncyjj. i. korzenia Anjeliki, Encyanny
czyli bialey gorczycy, Dyptanu bialego, i
Tormentilli, Kamfory i itroiu bobrowego, (
kazdego po Uncyi i. i pui To wfzyftko dro-
bno potiukfzy, przyley kwarte fpirytufu
winnego, i pot.rzymay dni kilka w cieple,
poki fpirytus ciemno - czerwonego nienab^-
dzie koloru na ten czas odleygo izfiltruy.
ISJa refztg mozna iefzcze kwartg nalac fpi-
rytufu, idni osm wwolnym potrzymay cie-
ple, potym go zpierwfzym zmiefzac. je-
zeli kto tey Effencyi co ranek 60. lub 80.
kropel zazywac b^dzie, takowy na 24. go-
dzin prezerwuie fnj od wfzelkich zarazli- ,
vvych chorob i fzkodliwego powietrza- Ma
iuz ktöry zaraz? iak^ w iobie, niech pelmj.
iyfzk^ tey wezmie Effencyi, i dobrze
fpoci, zap^wne wraz zBoilfq pomoc^ nie-
ma czego obav/iac. Krople takowe
umacniaiq. iefzcze wfzyRkie wewn^trzne
czi^ki, rznigcie ufpakaiai^, i rozwalniai^
zohpdek, umnieyfzai^ flabosci, flowem f^
lekarftwem domowym w wielu bardzo przy-
padkach.

Gorzkie zol^dkoi&e Kropls.
Wez Cardobenedicti, po Polïku ofet wlo-

Iki- Tyfricznika zfotego, czyli Panaku, fu-
jnai> 
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jarii, rzepniku, mi^ty, meliffu kaédego po
airsci, piotunu troche, Pomeranczowych
s;:örek Lotöw 2. Rabarbaru Uncyq 1. Ko-
■ czu i fcordyi po garsci dvzie; tp wfzyftkp
■robno pofiekay, naley fpirytufu winnego
wart 3. i dni 14. w wolnym potrzymawfzy,

Jieple, przeley przez plotno, apotymprzez
-iibule zfidtury, y zachoway.

Krople takowe umacniaiq zolqdek, zolé
naprawiaiq, y dobry apetyt do iedzenia fpra-
wuia. Zwykly fip brac 40. lub 50. w wi-
mie lub wwodcgprzed ftotem.

Efjencya, Burfztynows.

Nabierz drobno utartego Burfztynu Lo_-
“ow 6. pokrop go Liquore nitrifixi, yprzez
Tioc go tak potzymay, potym naley kwarte
ïpirytus vini reftificatiflimi na fuchym y go-
rqcym potazu ppdzonego, potrzymay w zna-
Eznym cieple dni kilka póty, póki fpiritus
czerwono zoltego nienabierze koloru.

Liquor nitri fixi robi nabrawfzy Sa-
Mitry, w tygielku go fmelcowawfzy przyrzu-
caiqc w^gli poty, poki zapalié nie prze-
fiaiej na ten czas fol zoftaie biaiawa, ktöra
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na powietfzu topnieie, y to ieft'ten Likwor,
Éffencya ta Burfztynowa fprawuie poty,

pomaga na frebry, fluzy macicy, y ulzenie
w bolu glowy czyni, z tym wfzyftkim oftro-
énie y rozumnie zazywac ley trzeba, b?-
dq.c zapalaiqca nieco. Sluzy iefzcze ydo
■wfzyftkich ran y uderzenia, na podobienftwo
Balfamicznych Lekarftw leyuzywai^c; lecz
w tey mierze nie na Potazu p?dzona bydz
powinria.

Effentia Carminatiwa.

WezKalmufu lub Tatarlkiego ziela, An-
ieliki czyli Dzi?gielu, Cytwaru y Galgantu
po 2. Loty kazdego, mi§ty dwie garsci. Ka-
millow Rzymfkich garsc i. Anyzu, Kopra
■wloikiego, Lubczyku. Kazdego po pöl Lo-
ta zoltosci zPomeranczowych dkórek^.- Eo-
ty, zoltosci z cytrynowych fkórek 2. Loty^
C'ynamoau g.Uncyi. Kardymonii y kwiatu
Mufzkatoiowego pöi Lota kazdego. Gwoz-
dzikow Uncyjj. i- -wfzyftko to utlucz, in*
proch zetrzyi, pokrop fpirytufem nitri dal­
eis; potym Anyzowego i Jalowcowego fpi-
rytufu przyley kwart?, potrzymay dni kilka
w cieple i przefiltruy. Elïescya takovza flu-
zy na zd?cie, rozwalnia sling, y rozpgdz*

xvia- 
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wiatry zazywaiïj.c ley po 60. kropli zrana i
wieczorem w Herbacie, iub tez w wodce
Kminkowey po ftole.

Drewniana Effcncya, czyli Effentia
Lignorum.

Ljgnum Sanftum wziq.sc trzeba Lotow 6.
Lignum Saffafrafs Lotow 4. Lignum San-

ttalirubmm & flavum po poliku laikoiczego
jziela czerwonego y zoitego Lotow 1. kaz-
fflego. Lignum Alöès, Lignum Rhodii, Li­
gnum luniperi czyli laiowcu kazdego po Lo-
ccie 1. Radix Chinae, Radix Saffaparillae, kaz-
cdego p® 2- Loty. To wfzyftko Likworem
mitri fixi wprzod pokraiane b^dqu pokrapia

ynoc caiq. ftac powinno. Potym tyle
przedniego fpirytufu winnego przylewa
aby nad 3. cale byt wyzey, y poty w cieple
ffioi, poki koloru Effencya ciemnoczerwone-
jgo nienabierze.

Jeft to Effency* nader czyfzcz^ca krew,
jzatym na parchy, krofty, y France, flowem
ma wfayRkie zepfucia krwi zazyta bydz moze.

Eobra zotydkowa Effmcya.

Na-e 3.
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Nabierz Aaronowego korzenla Dotöw 3.
'Cytwarowego i Tatarikiego czyli Kalmufo-
wego Lotów 2. kazdego. Weroniki, Meliffu,
miety, ipiolonu kazdego pogarsci. Malych
zielonych Pomeranczy; bialego Cynamonu,
kramnego kminu kazdego po 2. Loty- To
■wfzyftko drobno pofiekawfzy, mocnego naley
fpirytufu tak, aby na 3. cale byi wyzèy, i
przez dni osm niech to w volnym wyci^ga
-fig cieple. Te fiame Effencya ta fprawuie
■fkutki co, i Effencya Karminatyva. Dia ofob
krwiftych mozna przymiefzac nieco Spiritu-
fu nitri dulcis lub Anodynu, i po 30. lub 50.
■zazywac kropel.

Przcdnia Ptmcraüczowa Efsmcya.

Biorq. za z-wyczay fkórki ze dwunaftu
swiezych Pomeranczy, i tluk^ fie w mo-

-zdzierzu wraz z winnokamienn^ na
cialto, ikladziefi(= potym -w floy fzklanny,
zawi^zuie swinim lub cielecym, peche-
rzem i fzpilk^. fie na dwocli przebiia miey-
ïcach. Kdadziefig potym w cieple, lecznie
w tak ie gdzieby fpiritus, ktörego fie kwarta
bierze, mogi fig zagotowac- Tam dni kil-
ka poikiwfzy, zlewa fi§, i filtruie przez
bibutg.

Effen-
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Effencya ta ieft wielce doswiadczonyrn
lekarftwem na zondek, i mozna ley z wiel-
sim pozytkiem przed iedzeniem i zrana po
po- lub 60. kropel zazywac. Strawnosci
n'omocna, kwas zbyteczny usmierza, i ro-
;;walnia, wiatry rozp^dza- Naybardziey
;.atym Hypocondriacis czyli chorym nasle-
:zion§ pomaga.

Spirytus Rozany.

Podtego Cukru nabierz funtów 4. i we
woch garcach czyftey wody rozpusc. Przy-
niefzay 4. garsci pofiekanych roz, dobrza
nz wprzöd uttoczonych w garku i fliöro
nz fermentowac poczely; Lyzek *• przy-
::y dobrych piwnych drozdzy, i tak dlugo
iech to fermentuie, póki p^clierze nie-

öigd^; dopiero w matym przedyftylluy to
.lembiku. A potrzymawfzy fpirytus ten

ai osm w piwnicy, przep^dz go powtornie,
zydawfzy 3- garsci röz, i wody garniec

-zylawfzy. Otrzymafz niezawodnie prze-
_ie pachn^cy fpirytus, ktörego w wielu
zolicznosciach zazyc mozna.

Takim fpofobem mozna z roznych pa-
mi^cych ziol i kwiatu otrzymac i piepar
-wac fpirytus.

ITodka



Wodka W^gicrjka.

Do robienja tey wodki bierze fit? funt i-
i pui swiezego Rozmarynowego liscia, is.
lub 4. Loty kwiatu Rozmarynowego. Gar-
niec przylewafi^ fpirytufu i dwa wody, i
dyftylluiefi^ z tym. Jezeli zas iefzcze tez-
fzy bydz ma, dodaie fi§ iefzcze funt 1.
Lisci Rozmarynowych, i dyftylluie fi£ po-
wtornie.

f

Angiclfki Salutis Elixir.

Wez korzenia Salapy funt 1. i pul Li-
scia Sennefu pul funta, Anyzowego nalie-
nia Lotów 6. nafienia Koryandru Lotöw 4.
Ikórek Pomeranczowych Lotów 2. i garniec
fpirytufu. Wfzyftko utrzyi na proch i
ütlucz, i na to wley fpirytus, i 8- lub dnü
10. w wolnym potrzymay cieple, miefza-'
14c dobrze pod ten czas naczynie. Przedy-
ftylluy to potym przez bibul^, i zachoway
na potrzebe- Jeft to fpofob otrzymania nay-
wolnieyfzego ftolca 50. lub 60. kropel w
Herbacie zaiywfzy. W Anglii pod Imie-,
niem Daffys Elixir falutis dobrze znaio-^
ma Effencya.

Syrop
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Syrop Capillaire.

Nabierz Capilli Venerig, czyli XViofki
janny Maryi Lotöw 2. Lukrecyi drobno po-
otaianey Lotów 4. ptz.yley kwart^ wrz^cey
ody, i dzien tak potrzycaay, potym p>rze-
idz wodi). przezplotno, wley windel i za-
)tuy, i rozpusc cukru przedniego funtöw 4.
jan^ powltai^c^ dobrze zbierz i zfzumuy.
tóro fi§ roztopü cukier niechfi^ to iefzeze

’< lub minut 10. zagotuie. Gdy ochiodnie,
jzymiefzay wodki kwiatu Pomeranczowe-
,p Lotöw 4- i na potrzebg zachoway.
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